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Formació 
 

MF0316-17 

Condicionament, tecnologia, preparació i 
venda de peix 
 

Aquests mòduls formatius formen part al Certificat Professional de 
Nivell 2:   INAJ0109 Peixateria i elaboració de productes de la pesca 
i l'aqüicultura (Acreditació parcial acumulable) 

 

OBJECTIU 

Condicionar el peix o el marisc per a la seva comercialització o per al seu ús industrial, seguint 
les normes de qualitat i seguretat alimentària. Preparar i expendre peixos i mariscos i elaborats 
frescos de la pesca, mantenint les condicions requerides de qualitat i seguretat alimentària. 

PERFIL D' ENTRADA 

Persones preferentment en situació d'atur inscrites al Servei d'Ocupació de Catalunya (SOC). 

 

Formació requerida: 

• Títol de graduat en educació secundària.  

• Certificat professional de nivell 2.  

• Certificat professional de nivell 1 de la mateixa família i àrea professional que el 
certificat al qual es vol accedir. 

• Complir el requisit acadèmic d' accés als cicles formatius de grau mitjà o bé haver 
superat les proves d' accés corresponents.  

• Prova d'accés a la universitat per a majors de 25 anys i/o de 45 anys. 

• Si no es disposa d' alguna de les titulacions o acreditacions prèvies, es podrà accedir 
si s'han superat amb la qualificació d'APTE les proves d'avaluació de les competències 
claus de nivell 2. 
 

OCUPACIONS O LLOCS DE TREBALL RELACIONATS 

 

• Peixater/a. 
• Peixater/a per a la venda en comerç. 

• Elaborador/a de congelats i ultracongelats. 

• Operador/a o controlador de línia d'envasament. 

• Magatzemer/a i receptor de matèries primeres. 
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CONTINGUTS / TEMPORALITZACIÓ DE L'ITINERARI FORMATIU 
 
Relació d' accions formatives: 

1. MF0316-17 CONDICIONAMENT, TECNOLOGIA, PREPARACIÓ I VENDA DE 
PEIX (190 hores). 

• MF0316_2: Condicionament i tecnologia de peixos (130 hores). 

UF1222: Tecnologia de peixos (60 hores). 

UF1223: Condicionat del peix i marisc (70 hores) 

• MF0317_2: Preparació i venda de peixos (60 hores) 

 

CALENDARI PREVIST (dates aproximades) 

Inici:   7 d'octubre de 2024 

Final:  28 de novembre de 2024 

 

HORARI PREVIST:  De dilluns a divendres de 09: 00 a 14: 00 hores. 

 

PER A MÉS INFORMACIÓ: 

formacio@barcelonactiva.cat 

 

LLOC DE REALITZACIÓ:  

 
MERCATS D' ABASTAMENTS DE BARCELONA, S.A.  

(MERCABARNA) 

C/ Major, 76 

08040 Barcelona 

 

mailto:formacio@barcelonactiva.cat

